
Auflosungsvorgang kontrolliereude Grenzschicht niolekularge- 
wichtsabhangig. Das ergibt eine besonders gute Moglichkeit, hP- 

sonders im Molekulargewichtsbereicli von 10000-40000, der a n  
sich sehr schwer zuganglich ist, eine relative Molekulargewichts- 
bestimmung vorzunehmen, wenu die funktionellen Zusammen- 
hange zwiscben der Auflosung und dem Molekulargewicht a n  
Hand Ton Eichmessungen geklart siud. An der Glastemperatur 
der Polymeren zeigt die Auflosungsgeschwindigkeit den gleichen 
Knick wie die Volumen-Temperatur-Kurven, die ubergangstem- 
peratur s t immt rnit der volumetrisch bestimmten uberein. 

A D O L  F W A G N E R ,  Stut tgar t :  Beitruye zum Wirkungs- 
mechanismus der Sulfinsauren als Polymerisationskatalysatoren. 

Zur n&heren Bestimmung der radikalliefernden Vorgange bei 
der Pelymerisationsauslosung rnit Sulfinsauren wurde ihr Verhal- 
ten in verschiedenen Losungsmitteln untersucht. I n  Solventien, 
die keine Hydroxyl-Gruppeu enthalten, wird p-Toluolsulfinsaure 
unter Sauerstoff verhaltnisma5ig schnell zur p-Toluolsulfonsaure 
autoxydiert. 

I n  A l k o h o l e n  ist die Reaktionsgeschwindigkeit bedeutend ge- 
ringer, und es wird bei der Autoxydation eine Kettenreaktion aus- 
gelost, die zur Oxydation des Lasungsmittels fuhrt. Es stellt sich 
ein Veresterungsgleichgewicht ein, das die effektive Sulfinsaure- 
Konzentration erniedrigt. 

Unter Stickstoff sind die slkoholischen Losungen von p-Toluol- 
sulflnsaure, wenn vom Veresterungsgleichgewicht abgesehen wird, 
stabil. Wird p-Toluolsulfinsaure dagegen in Solventien, die keine 
Hydroxyl-Gruppen enthalten, gelost oder aufgeschlammt, so 
disproportioniert sie 

3 H,c--//-~-so~H + H,c--- ~ - s - s o  A -\-cH, + \=/ \=/ 2-'\:/ 

H,c-'(J-so,H + H,O 

Die Geschwindigkeit der Disproportionieruugmeaktion ist nicht 
vie1 geringer als die der Autoxydation. 

Bei der Polymerisationsauslosung rnit p-Toluolsulfinsaure i n  
Methacrylsaure-methylester sind wieder zwei Reaktionen zu unter- 
scheiden. Die Polymerisation i n  Gegenwart von Luft, bei der die 
Startradikale i m  Verlauf der Autoxydation der Sulfinsaure gebil- 
det werden diirften, verlauft schneller als die unter Stickstoff. Sie 
wird s tark durch Cokatalysatoren (CuII, C1-, Hydrochinon usw.) 
beeinflullt. Bei der Cokatalyse rnit Chlorid-Ionen wird Halogen 
in das Polymere eingebaut. Die Polymerisation unter Stickstoff 
diirfte durch Radikale ausgelost werden, die bei der Dispropor- 
tionierung entstehen. Sie wird durch Cokatalysatoren nur unwe- 
sentlich beeinfludt. 

G .  R E H A G E ,  Aachen: Der Einflup guter und schzechter I,& 
sungsmittel auf die Eigenschaften hochmolekularer Ldsunyen. 

Bus der Phasenstabilitatabedingnng fur eine binare Mischphase 
lallt sich ein allgemeines Kriteriurn fur  die ,,Giite" eines Losungs- 
mittels in  hochmolekularen Losungen ableiten. Aus dem Krite- 
rium folgt auller friiher rnitgeteilten ErgebnissenGO), da5 der ma- 
ximale Q u e l l u n g s g r a d  bei der Quellung hauptvalenzma5ig ver- 
netzter Polymerisate in  guten Losungsmitteln gro5er ist als i n  
schlechten. Ferner 1a5t sich zeigen, dall gute  Losungsmittel einen 
grolleren D i f f u s i o n s  k o  e f f i z i e  u t e n  besitzen als schlechte. 
Daraus folgt, dall Auflosungs- und Quellungsgeschwindigkeit um 
so groller sind, je besser das Losungsmittel ist. Experimentell 
findet man, dall der Grenzwert der ,,Aktivierungsenergie der Vis- 
cositat" fur  unendliche Verdiinnung mit der Giite des Losungs- 
rnittels zunimmt. 

R O L F  C. S C H  U L Z ,  Maim: Polyniere des AcroZeinsG1). 

0. L O R E N Z  und E .  ECII  T E ,  I lmnover :  Die Vulkanisation 
des Kautsehuks durch Schwefel i n  Geyenwart eon Mercapto-benzo- 
fhinzol (vorgetr. von 0. Lorenz). 

Die Untersuchung der Vulkanisatiou des Naturkautschuks 
durch Sohwefel in  Gegenwart von Mercapto-bcnzothiazol, Zink- 
stearat und Zinkoxyd ergab u. a,: Sowohl die Abnahme des unge- 
bundenen Schwefels als auch die Anderung der reziproken Gleich- 
gewichtsquellung rnit der Vulkanisationszeit, die als ein Ma0 fur  
die Vernetzungsreaktion anzusehen ist, verlaufen nach 1. Ord- 
nung. Schwefel-Abnahrne und Vernetzungsreaktion sind keine 
geschwindigkeitsgleichen Vorgitnge. Aus der Temperaturabhangig- 
keit der Geschwindigkeitskonstanten der Schwefel-Abnahme kIs  
und der reziproken Gleichgewichtsquellung kIQ berechnet man 
als Aktivierungsenergien 19,5 bzw. 20,s kcal/Mol. Bei konstantem 
Stearat-Gehalt nehmen kIS und kIQ etwa bis zu einem molaren 

(O)  G .  Rehage, 2. Elektrochern. 59, 78 [1956]. 
"') Vgl. R. C. SChUlZ, KUnStStOf fe  47, 303 [1967]. 
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Mischungsverhaltnis von Mereapto-benzothiazo1:Zinkstearat = 
4: 1 zu. Eine Erhohung des Beschleunigerzusatzes iiber dieses Ver- 
hil tnis  hinaus bewirkt kein weiteres Ansteigen dcr Konstanten. 
kIS ist praktisch unabhangig von der Menge des vorgegebenen 
Zinkoxyds, dagegen proportional dem Beschleunigergehalt [Bl0 
u n d  umgekehrt proportional der Anfangskonzentration des Schwe- 
fels [S],. kIQ ist ebenfalls von der Zinkoxyd-Menge unabhangig, 
dagegen proportional [B]01/2 und [S],-1/2. uberschreitet die vor- 
gegebene Menge an Mercapto-benzothiazol das molare Verhaltnis 
Mercapto-benzothiazol: Zinkstearat = 4: 1, so ist fur [B], diejenige 
Konzentration an Mereapto-benzothiazol zu setzen, die diesem 
Verhaltnis entspricht. Die Zahl der gebildeten Vernetzungsstellen 
ist unabhangig von der Menge des Mercapto-benzothiazols uud 
Zinkoxyds, aber proportional [S],1'2 bzw. [St]ol/z. 

Ii. U E B E R R E I T E R ,  G. S O R G E  und CV. R A B E L ,  Ber- 
lin-Dahlem: Die Thermo- und Photopolyinerisntion uon Styrol mil 
Fluorenonperoxyd. 

Bei einer fruhereu Untersuchung der sensibilisierten und kata- 
lysierten Photopolymerisation von Styrol ergab sich, dall die vom 
Sensibilisator (Neutralrot) aufgenommene Energie nicht auf das 
gleichzeitig anwesende 3enzoylperoxyd iibertragen wurde. Neuere 
Untersuchungen wurden a m  System Fluorenonperoxyd-Styrol aus- 
gefiihrt. I n  dieser Substanz sind die Eigenschaften eines Hydro- 
peroxyds und die eines Sensibilisators in einem Molekelkornplex 
vereinigt. Es  sollte gezeigt werden, ob eine Enorgieiibertragung 
von der angeregten Farbstoffkomponente (Fluorenon) zur Per- 
oxydkomponente (9.9-Bishydroperoxyfhoren) evtl. uber die an-  
genommene Wasserstoff-Brucke verlaufen konnte. Die zunachst 
nntersuchte thermische Polymerisation zeigte als Besonderheit 
eine Verlangsamung der Polymerisationsgeschwindigkeit kurz 
nach Reaktionsbeginn und eine iiberaus starke Ubertragungsreak- 
tion auf das Fluorenonperoxyd. Diese auf einen verwickelten 
Fluorenonperoxyd-Zerfallsmechanismus zuruckgefiihrten Effekte 
mullten bei der Berechnung der Elementarkonstanteu aus den 
Messungen der Photopolymerisation (Methode des rotierenden 
Sektors) beriicksichtigt werden. Es ergaben sich folgende Konstan- 
ten fur  Abbruch- und Wachstumsreaktion: k, = 4,4.107 kg/Mol.s, 
bzw. kw = 44 kg/Mol.s. Die Startkonstante ha t  einen 100mal 
grolleren Wert  (ks = 20,5 kg/Mol hv) als bei der lediglich durch 
Fluorenon sensibilisierten Reaktion. Von den moglichen Sensibili- 
sierungsmechanismen wird damit wahrscheinlich eine direkte 
Ubertragung der von der Fluorenon-Komponente aufgenommeneu 
Euergie auf das Hydroperoxyd, das dadurch in freie Radikale 
zerfallt. 

GDCh-Fachgruppe ,,Lebensrnittelchemie 
und gerichtliche Chernie" 

am 7. Oktober 1957 
H. F I N C I< E, Koln: Lebensmittelkunde, Lebensnzittelrecht und 

Sprache. 
Vortr. zeigte, wie ungleich die Moglichkeit ist, aus  den ublichen 

Benennungen von Lebensmitteln deren stoffliche Zusammen- 
setzung zu erfahren. Hierzu gehort Faohwissen, das von den Ver- 
brauchern nur teilweise erwartet werden kann. Die Lebensmittel- 
kuude benotigt fur  Ordnungszwecke moglichst klare Benennungen 
und aullerdem Begriffsbestimmungen der Lebensrnittelgruppen 
und  der einzelnen Lebensmittel. Der Lebensmittelchemiker ha t  
also zweifach Grund, sich u m  gute Warenbenennungen und um 
richtige Begriffsbestimmungen zu bemuhen. Um Tauschungen der 
Verbraucher beim Erwerb von Lebensmitteln zu verhuten, ver- 
langt das Lebensmittelgesetz die Vermeidung irrefuhrender Be- 
zeichnungen, n i c h t  jedooh in  jedem Falle A u f k l a r u n g  iiber 
die Art des Lebensmittels; die Kennzeichnungsverordnung ver- 
langt dagegen bei einzelnen Lebensmittelarten die Angabe ihrer 
handelsiiblichen Benennung. Fur  bestimmte Falle verlangt das 
Lebensmittelgesetz die Kenntliohmachung Tom KBufer nicht er- 
warteter Urnstande. Der Wortlaut von Gesetzen und Verordnun- 
gen mull eingehend hinsiohtlich der Begriffe als auch des Inhaltes 
gepriift werden, suchen doch euweilen Rechtsvorschriften zu irre- 
fiihrenden Angaben zu zwingen. 

am 8. Oktober 1957 
U .  F R E I M U T 23, Dresden: Untersuchungen uber das Verh.al- 

ten der Molkenproteine beirn Erhitzen. 
Ausgehend von der Beobachtung, dall die Koagulation der Pro- 

teine des Milchserums auch bei Siedetemperatur nicht vollstandig 
ist,  sondern da5 ein gewisser Teil in Losung verbleibt, wurden Ver- 
suche unternommen, den nicht koagulierten Anteil naher zu cha- 
rakterisieren. Da  es sich hierbei entweder um eiu verandertes, 
durch Erhitzen nicht mehr ausfallbares Eiwei5 oder um ein peptid- 
artiges Spaltprodukt handeln mull, wurden zunachst zur Bestirn- 
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mung der TeilohengrbDe vor und nach der Hitzebehandlung Mes- 
sungen mit der Ultrazentrifuge ausgefiihrt. 

Durch Markierung der endstandigen Aminosauren des Molken- 
proteins niit 1-Fluor-2.4-dinitrobenzol vor und nach der Hitze- 
einwirkung wird weiter versucht, Klarheit iiber die Herkunft der 
loslichen Produkte zu erhalten. Zur Isolierung der Fraktionen 
diente dabei die Papierelektrophoresc. 

Durch die Bildung von neuen Endgruppen konnen solche Spalt- 
stiicke der EiweiDmolekel AnlaD eu sekundaren Veranderungen 
in Milchprodukten geben, so da5 Umsetzungen z. B. durch die 
Maillard-Reaktion rnit einer vermehrten Zahl von reaktionsfahi- 
gen Gruppen eintreten wiirden, weshalb eine Beaohtung dieser 
Vorgange fur  die Praxis wichtig erscheint. 

G. 0. S C H E N  C K ,  Gottingen: Primarprozesse strahlenchemi- 
scher Umwandlungen i m  Bereich der Lebensmittelchemie6e). 

Wie durch Beispiele aus dem Bereich der Lebensmittelohemie 
belegt, konnen hier optische, insbesondere ultraviolette, und 
durchdringende ionisierende Strahlen mannigfaltige, z. B. auch 
technisch interessante Wirkungen hervorbringen. Die fur die vollige 
Sterilisation benotigten Strahlendosen von 1-2 Megarep entspre- 
chcn etwa 2-4 kcal absorbierter Strahlenenergie pro kg bestrahl- 
ten Gutes, was bei einem mittleren G-Wert von 1,15 (entsprechend 
einer Bruttoenergie von 2000 kcal/Mol) zur Homolyse von 1-2 
Millimol chemischer Bindungen pro kg fiihren kann. 

Da die Lebensmittel sehr komplieierte inhomogene Stoffsy- 
steme von wechselndem Wassergehalt sind, lassen sich die strah- 
lenchemischen Teilprozesse vorlaufig nur indirekt duroh das Stu- 
dium der Prinzipien strahlenchemischer Umwandlungen einfacher 
Systeme erforschen. Wegen der 0,-Affinitat der meistens primar 
und sckundar auftretenden Radikalionen, Atome, Radikale und 
biradikalischen Anregungsprodukte spielen in Gegenwart von 0, 
die Bildung von Peroxyden in verschiedenen Chemismen und sioh 
anschlieDende Folgeprozesse eine wesentliche Rolle. Ein Teil der 
gespaltenen Bindungen wird in Folgeprozessen regeneriert, was 
durch neue Experimente gezeigt wurde. Von besonderem EinfluB 
auf das Bild der strahlenchemischen Umwandlungen ist die Vis- 
cositat des von der Strahlung getroffenen Bereichs, da die Sekun- 
dar- und Folgereaktionen der Strahlensterilisation vorwiegend 
diffusionsabhangige bimolekulare Reaktionen sind. Durch Er- 
hohung der Viscositat der Losungsmittel lieGen sich die in Mehr- 
stoffsystemen studierten Geschwindigkeiten strahlenchemischer 
Sekundar- und Folgereaktionen ins Zeitlupentempo verlangsamen 
und bei Zimmertemperatur iiber Sekunden, Minuten und Stunden 
spektroskopisch verfolgen. So liellen sich z. B. in Kunststoffen- 
diffundierende Protonen rnit Hilfe von Indikatoren verfolgen und 
auch experimentelle Hinweise auf die inhomogene Verteilung der 
strahlenchemischen Primarreaktion (track effecfs) gewinnen. 

Buf die mogliche Bedeutung der bei der Bestrahlung auftreten- 
den Geruchs- und Geschmacksveranderungen wurde wegen der Be- 
cinflussung der Stationaritat nervaser Systeme hingewiesen. 

vor 
Eindosen 

K .  G .  B E R G N E R ,  Stuttgart: Zur Beeinflussung von Lebens- 
naitleh durch Weijblechdosen. 

Lebensmittel konnen in  WeiDblechdosen vor allem mit Zinn, 
Eisen und Blei in  Beriihrung kommen, auBerdem mit Resten der 
bei der WeiBblechherstellung als Hilfsstoffe dienenden Fette und 
ahnlichen Substanzen, den Dichtungsmitteln fur den Falz an 
Deckeln und Boden und rnit Verunreinigungen auf den Blechen 
und in den Dosen. 

Die Aufnahme der genannten Metalle in der gesohlossenen Dose 
h ingt  weitgehend von den jeweiligen Bedingungen, z. B. Lager- 
dauer und Lagertemperatnr, vor allem aber vom Doseninhalt selbst 
ab ;  bei Luftzutritt, also nach dem Offnen der Dose, nimmt sie 
stark zu. 

In  Beruhrung mit Lebensmitteln geht infolge van Komplex- 
bildung in der Regel zunachst Zinn in Losung, welohes das darun- 
terliegende Eisen, auch bei Poren in cler Zinnschicht, anodisch 
schiitzt. Erst nach Abtragung groDerer Teile der Zinnschicht wird 
Eisen aufgenommen. Die Zinnaufnahme, nicht aber die Eisenauf- 
nahme, kann daher durch Lackierung der Dose wesentlich ver- 
ringert werden. Die Frage der gesundheitliohen Beurteilung der 
Zinnaufnahme wurde kurz diskutiert. 

Von den mitgeteilten Analysenwerten seien als Beispiele auf- 
ge€iihrt : 

Lagerversuche mit kondensierter Milch in WeiDblechdosen 
Zinngehalt mg/kg 

temoeratur I nacho I 3 1 6 I 12 Monaten Lager- 

nach 
2 Wochen 1 2 Monaten 

3 "C - 34 98 

25 "C I 30 I 55 I 94 I 128 

e z )  Vgl. auch diese Ztschr. 69, 579 [ 19571. 

33-41 Dosen blank 
~ 3,9-4,2 

Dosen lackiert I -  

Lagerversuche niit kondensierter Nilch i n  WeiDblechdosen, 
Lagertemperatur 37 "C 

Zinngehalt mg/kg 
Eisengehalt mg/kg 

63-71 
0,9--13 

3,2-4,2 
1,8-3,2 

~ 

-__ 

1 beim 
1 offnen ! nach 1 1 

Dosen blank 40 I ~ 45 - 
unter 4 

unter 4 1 Dosen lacklert c2 - 

2 1 3 1 5Tagen ""' ___ bis 24 
unter 2 
unter 4 

- 
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Versuchen .wurde die Abhangigkeit der Enzymaktivitat von der 
Feuchtigkeit rnit der Absicht studiert zu priifen, ob sich vielleicht 
eine allgemein gultige GesetzmaOigkeit finden 1aOt. I n  einigen 
wasserarmen Systemen wurde die Aktivitat der pflanzlichcn Phos- 
pholipasen verfolgt, und zwar nieht in Abhangigkeit vom ahsolu- 
ten Wassergehalt, sondern von der rrlativen Luftfeuchtigkeit, mit 
der diese Systeme jeweils im Gleichgewicht stehen. Tragt man die 
dabei in gleichen Zeitraumen erhaltenen Spaltungsgrade gegen die 
betreffende relative Luftfenchtigkeit auf und vergleicht die so er- 
haltenc Kurve mit der Sorptionsisotherme des untersuchten Sy- 
stems, so drangt sich der SchluW auf, daW die Bindungsvcrhaltnissc 
des Wassers das AusmaB solcher Veranderungen bestimmen, und 
zwar in dem Sinne, daB diese nur irn Bereich der kapillaren Kon- 
densation, aber nicht oder nur in ganz geringem Umfang im Be- 
reich der monomolekularen Adsorption des Wasfiers ablaufen 
konnen. 

I<. M d  H L E R ,  Miinchen: Die Bes t iwmung und  Beusrtung des 
Bindegeicebes in ~1eischerzeugnisse)i. 

Die exakte Bestimmung des Bindegewebsgehaltes in Fleisch und 
seinen Zubereitungen gehort zu den schwierigsteu aualytischen 
Problemen. Es konnte gezeigt werden, daO das in Salelosungen 
losliche MuskeleiweiB kein O x y p r o l i n  enthalt und nur sehr we- 
nig Glykokoll. Die kollagenen Substanzen wie Bindegewebe, Haut ,  
Sehnen usw. euthalten demgegeniiber etwa 1 2  % Oxyprolin und 
25 % Glykokoll. Das Oxyprolin ist gegeuiiber auDercn Einfliissen 
und proteolytischen Vorgangen sehr stabil. Die bei der Wursther- 
stellung in '  Frage kornmenden Zusatze sind praktisch frci von 
Oxyprolin. u b e r  die vcrhaltnismaBig einfache Bestimmung des 
Oxyprolins ist also eine einwandfreie Berechnung des Bindege- 
websgehaltes in  Fleisch und Flcischerzeugnissen moglich. 

Fur die Auswertuug der Ergebnisse ist zunachst zu beriicksich- 
tigen, da8  haut- und sehnenfreies Nuskelfleisch bereits durch das 
interstitielle Bindegewebe einen nicht unbeachtlichen Kollagen- 
gehalt aufweist, der naturgemaa nmso hoher ist, je  weniger Haut-  
und Sehnenanteile entfernt werdeu. Bei normalen Wurstwaren 
kann daher niemals die Hohe eines eventuellen Bindegewebszu- 
satzes angegeben werden, sondern nur der Gesamtgehalt. Um zu 
einheitlichen Beurteilungsgrundlagen zu komnien, wird daher vor- 
geschlagen, im ganzen Bundesgebiet Unterlagen iiber die ortsiib- 
lichen Werte zu sammeln und daraus Normen aufzustrllen, inner- 
halb welcher Grenzen der Gesamtbindegewebsgehalt fur bestimmte 
Wurstsortcn oder Qualitateu liegen soll. 

J .  R O C H ,  Geisenheim: Die EiaeiQstoffe des Weines  und ihre 
Veranderungen bei versehiedener ketlertechrkischer Behandlung. 

In  frisohen Traubenmosten und Weinen wurde das EiweiB elek- 
trophoretisch untersucht. Das Traubcnprotein bcsteht mindestens 
aus zwei Fraktionen, die anodisch wandern. 

Der EiweiBgehalt eines Weines oder Traubensaftes kann aus 
dem sog. Voit-N dnrch Multiplikation mit 6,25 nicht errechnet wer- 
den, da in dem Voit-Niederschlag, der kjeldalisiert wird, auI3er 
Proteinen noch audere N-haltige Substanzen vorkommen. 

Im hydrolysierten Traubenprotein (Fallung nach Voit) konnten 
papierchromatographisch Alauin, Arginin, Asparaginsaure, Cystin, 
Glutaminsaure, Glycin, Histidin, Isoleucin, Leucin, Lysin, Me- 
thionin, Orinithin, Phenylalanin, Prolin, Serin, Threonin, Tyrosin 
und Valin nachgewiesen werden. 

Behandeln der Tranbennioste niit pektinabbauenden Enzyrn- 
praparaten, Zentrifugieren, Kieselgurfiltrieren sowie Filtrieren 
iiber Entkeimungsschichten andert die Proteine nicht. Wahrend 
der Garung der Moste wird das EiweiB teilweise denaturiert. Auf 
der Maische vergorene Erzeugnisse sind vollig eiweiOfrei. Fraktion 2 
ist starker alkohol-empfindlich als Fraktion 1. Die zur EiweiB- 
stabilisierung erlaubte Bentonitbehandlung fuhrt zu einer gleich- 
maDigen Adsorption beider Fraktionen, wahreud die Kurzzeit- 
erhitzung eine kraftigere Denaturierung der Fraktion 1 als der 
Fraktion 2 bringt. 

Erhitzte Moste oder Weine sind ,,praktisch eiweiflstabil", die 
rnit Bentonit behandelten Erzeugnisse dsgegen nur dann, wenn 
bcide Fraktionen vollig entfernt werden. Die bisherigen Beobach- 
tungen sprechen dafur, daIj die bei der ,,klassischen Weinbeband- 
lung'' ablaufende EiweiBdenaturierung der Warmebehandlung 
naher steht als der Bentonit-Bebandlung. 

K .  M A  U R E R ,  Stut tgar t :  Elektronenbeschleuniger und Steri- 
lisation. 

Mit der 1,2-1,4 MeV-Elektronenstrahlung eines Van de Graaff- 
Beschleunigers wurden in technischem MaOe Gewdrze sterilisiert. 
Sie erweisen sich als besonders geeignet, weil sie relativ unempfind- 
lich gegen hohc Strahlendosen sind, meist eine leicht schuttbare 

Substanz besitzen und zudem bei ihnen die Kosten der Strahlen- 
sterilisation nur  zu geringem Prozentsatz ins Gewicht fallen. Mit 
einer Dosis von 106 r wird 99,5proz., mit 2.106 bis 2,5.106 r prak- 
tisch 100proz. Entkeimung erzielt. Leichte Veranderungen in 
Geruch und Farbe treten erst oherhalb lo7 r auf. Als Verpackungs- 
material erwiesen sich Beutel aus rnit Polyathyleu und Papier be- 
schichteter Aluminiumfolie als geeignet. 

am 9. Oktober 1957 

H .  J A N E C  I i E ,  Frankfurt: uber  die O z y d a t i o n  u o n  atherisehen 
61en. 

Die Lagerung atherischer Ole fuhrt zu mehr oder weniger weit- 
gehenden Umbildungen der Inlialtsbestaudteile, wodurch sich 
Anssehen, Geruch und Geschmack veraudern. Primirreaktion der 
Autoxydation soll eine Hydroperoxyd-Bildung sein; spater ent- 
stehcn Ketone, Aldehyde, Siiuren, daneben konnen sich nieder- 
molehulare Abbauprodukte, wie Formaldehyd und Ameisensaure 
bilden. MolckelvergroOerungen zeigen sich dureh Viscositatser- 
hohung, Verharzung und Farbveranderung. Die Reaktionen wer- 
den begiinstiqt durch Luftsauerstoff, Feuchtigkeit und Metall- 
spuren. 

ES wurde der EinRuB von Metallspuren ( F e )  auf die Autoxyda- 
tion von Aniso l  nntersucht. Aus dem Reaktionsablauf ergibt sicb, 
daO bei Anethol als primares Autoxydationsprodukt ein Hydro- 
peroxyd auftritt.  Weiterhin entstehen Ketone und Aldehyde 
(auch Acetaldehyd); daneben wurde Ester-Bildung beobachtet. 

Bestimmte Antioxgdantien konncu den Eiutr i t t  der Autohyda- 
tion verzogern. 

GDCh-Fachgruppe ,,Kernchemie'$ 

am 8. Oktober 1957 

0. K A N D L E R ,  Miinchen: Neuere Unlersuchungen uber den 
Weg des Kohlenstoffs i n  der Pholosynthese. 

Beim Abbau der Hexose mit Leuconostos riiesenferoides konnte 
die spezifische Aktivitat jedes einzelnen C-Atomes mit Hilfe von 
14C bcstimnit werden (C-1 = CO,, C-2 und C-3 = Alkohol, 
C-4,5,6 = Milchsaure). Das Ergebnis zahlreicher Abbauten von 
Glucose aufi Starke, Rohrzucker oder verschiedenen Phosphat- 
estern, sowohl aus Chlorella als auch aus Blattern von Tabak nnd 

'Sonnenblumen, zeigte eine deutlich asymmetrische Verteilung der 
Aktivitat, die generalisiert folgendem Schema entspricht: C- 1 

C-4 besitzt die hochste spez. Aktivitat und das Verhaltnis dcr 
Aktivitateu C-l/C-3 bzw. C-S/C-4 ist durchaus nicht gleieh. 
Kiuetische Untersuchungen zeigten, daB der Kopfteil der Hexose 
sehr viel friiher einer Gleichverteilung zustrebt als der Bodenteil. 
Eine derartige Verteilung ist mit einer Synthese der Hexose aus 
Phosphoglycerinsaure nicht in  Einklang zu bringen. Dagegen er- 
gibt sich diese Verteiluug, wenn man annimmt, daB CO, derartig 
i n  die Pentose eingeschobeu wird, daB daraus C-4 der Hexose ent- 
s teht  und wenn dann die Pentose durch die von Racker und 
Horeeker aufgeklarten Transaldolase- und Transketolase-Reak- 
tionen aus Hexose regeneriert wird. 

Weiterhin konnte die Ursache fur das Auftreten eines hohen An- 
teiles der Gesamtaktivitat in  Phosphoglycerinsaure geklart wer- 
den. Es zeigte sich, daB die ans Ribulosedipbosphat und CO, ent- 
stehendc Ketosaure sehr labil ist und bei der iiblichen Extraktion 
der Algen rnit heiOem Alkohol in  Phosphoglycerinsaure gespalten 
wird, wahrend sie bei Extraktion durch kaltes Aceton erhalten 
bleibt, so dal: nur wenige der Gesamtaktivitat in der Pbos- 
phoglyc,erinsaure erscheinen. Durch Zusatz von Borhydrid 1aOt 
(nach Metzner) sich die Ketofianre zu HamamelonsLure redu- 
zieren. 

Auch durch Abstoppen der Photosynthese mit hohen KCN- 
Konzentrationen und Extraktion der Algen mit Alkohol gcht der 
Anteil der Phospboglycerinsaure-Aktivitat drastisch zuriick (in] 
Vergleich zu Alkohol-Totung), und es findet sich neben erheblich 
aktivcren Zuckermonophosphaten sehr viel Aktivitat in den Di- 
phosphaten (zumeist Hamamelonsaurediphosphat). 

Die neuen Bcfunde legen die Vorstellung nahe, daB das CO, an 
Pentosediphosphat fixiert wird, worauf eine verzweigte Ketosaure 
resultiert, die in groBer Menge in der Zelle vorhandcn, aber nur in 
Verbindung rnit dem Enzymprotein stabil ist. I m  Licht wird sie 
iiber eine verzweigte Polyhydroxysaure bzw. Dicarbonyl-Verbin- 
dung zu Zuckerphosphaten reduziert, anderenfalls langsam zu 
Phosphoglycerinsaure gespalten und uber Phosphorenolbrenz- 
traubenskure zu Alanin, Asparagin- oder Kpfelsaurc bzw. iiber den 
Citronensanre-Cycliis zu anderen Substanzen verwandelt. 

11%, C-2 9%, C-3 30%, C-4 40%, C-5 4,5%, C-6 5,5%, d.h. 
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